
Indication Géographique Protégée

Sauvignon Gris
Vin de Pays du Val de Loire

Ce cépage aromatique d’autrefois nous offre rondeur et richesse en bouche. 
Se dévoilent des notes d’abricot, de pêche, mêlées agréablement à une pointe 
florale et fumée qui signe sa singularité.

Nous vous conseillons de le servir frais (8°C et 10°C).
Il sublimera la finesse des fruits de mer et la noblesse des poissons grillés.
Compagnon idéal des apéritifs dînatoires, il excelle particulièrement sur des
alliances sucrées-salées, telles que des bouchées au chèvre et miel ou des
 brochettes de crevettes à la mangue.

Vignerons, complices de la Nature et désireux d’être à son écoute,
nous avons à cœur de respecter son équilibre. Nos actions dans 
la Vigne comme au Chai sont en accord avec ces valeurs.


